
前菜
前菜

三色 盆

涼海 皮

雲白片肉

★三種類のオードブル盛り合わせ

大連海月の冷菜

★蒸し豚肉の四川風ガーリックソース

小盆2,200円　中盆4,400円　大盆6,600円

小盆2,200円　中盆4,400円　大盆6,600円

小盆800円　中盆1,600円　大盆2,400円

棒々鶏絲

姜汁 花

蒸し鶏の胡麻ソース掛け

花切り烏賊の生姜風味

小盆800円　中盆1,600円　大盆2,400円

小盆1,000円　中盆2,000円　大盆3,000円

魚翅・湯
ふかひれ・スープ

酸辣上湯

栗米上湯

枹杞上湯

辛くて酸味のある四川風スープ

中華風コーンスープ　　　　　　

クコの実入り澄ましスープ

小盆800円　中盆1,600円　大盆2,400円

小盆600円　中盆1,200円　大盆1,800円

小盆1,000円　中盆2,000円　大盆3,000円

魚翅上湯

蟹魚翅湯

紅焼排翅

フカヒレスープ

蟹肉入フカヒレスープ

フカヒレの姿煮込み

小盆2,200円　中盆4,400円　大盆6,600円

小盆2,500円　中盆5,000円　大盆7,500円

5,500円

海鮮
シーフード

干焼蝦仁

沙律明蝦

香蕈 花

芝海老のチリソース煮込み

大正海老のマヨネーズソース

花切り烏賊とシメジの炒め

小盆1,200円　中盆2,400円　大盆3,600円

小盆2,000円　中盆4,000円　大盆6,000円

小盆1,200円　中盆2,400円　大盆3,600円

醋溜鰈魚

油扇貝

油鮑魚

鰈の揚げ物レモンソース野菜添え

帆立貝柱のクリームソース

まるごと鮑の煮込み野菜添え

1名様　500円

1名様　600円

1名様　3,300円

牛・豚・鶏
牛肉、豚肉、鶏肉、北京ダック

青椒牛肉

糖醋肉塊

紅焼猪肉

牛肉とピーマンの細切り炒め

酢豚

豚肉の柔らか煮込み野菜添え

小盆1,200円　中盆2,400円　大盆3,600円

小盆1,000円　中盆3,000円　大盆4,000円

1名様　600円

北京掛鴨

宮保鶏丁

油淋鶏塊

北京ダック

★鶏肉と白葱の辛子炒め

若鶏の唐揚げ美味ソース掛け

1本　600円（4本より）

小盆900円　中盆1,800円　大盆2,800円

小盆900円　中盆1,800円　大盆2,800円

点心
点心、デザート

蟹肉焼売

蒸蝦餃子

油炸春捲

紅油水餃

かに焼売

海老蒸し餃子　

春巻

水餃子

2個　300円

2個　400円

2個　400円

6個　600円

杏仁豆腐

椰汁西米

炸芝麻球

明炉蛋達

杏仁豆腐

ココナッツミルク

胡麻団子

中華風カスタードパイ

400円

400円

2個　300円

2個　300円

蔬菜・豆腐
野菜、豆腐

素雑不砕

八宝全菜

蟹黄白菜

五目野菜の炒め

五目野菜の煮込み

白菜の上海風黄金煮込み

小盆800円　中盆1,600円　大盆2,400円

小盆1,000円　中盆2,000円　大盆3,000円

小盆1,000円　中盆2,000円　大盆3,000円

麻婆豆腐

蟹肉豆腐

腐皮蔬菜

麻婆豆腐（微辛　中辛　激辛）

豆腐と蟹肉の煮込み

湯葉、茸、白葱の煮込み

小盆800円　中盆1,600円　大盆2,400円

小盆1,000円　中盆2,000円　大盆3,000円

小盆800円　中盆1,600円　大盆2,400円

麺・飯
麺類、ご飯類

什景炒飯

海鮮炒飯

上海炒麺

五目炒飯

海鮮炒飯

上海風焼そば

1,000円

1,200円

1,000円

海鮮炒麺

坦々湯麺

紅焼肉麺

海鮮あんかけ焼そば

坦々麺　

角煮 汁そば

1,200円

1,000円

1,000円

秋桜
こすもす

7,700円

紫陽花
あじさい

11,000円

前菜盛り合わせ（五種）

上海風黄金フカヒレスープ

大正海老と野菜のＸＯ醤ソース

牛フィレ肉と山の芋の黒胡椒焼き

北京ダック

帆立の揚げ物レモンソース野菜添え

あんかけ炒飯

杏仁豆腐と中華菓子

料理長特撰前菜盛り合わせ

フカヒレの姿煮込み　青梗菜添え

伊勢海老のオリジナルソース

中華風牛フィレステーキ温野菜添え

北京ダック

まるごと鮑の煮込み　野菜添え

海鮮おこげ

杏仁豆腐と中華菓子

五福 盆

蟹黄魚翅

ＸＯ明蝦

煎牛里脊

北京掛鴨

檸檬扇貝

蟹溜炒飯

双味甜点

美味 盤

紅焼排翅

特怪龍蝦

煎牛里脊

北京掛鴨

ＸＯ醤鮑

海鮮鍋巴

双味甜点

竜胆
りんどう

4,400円

鈴蘭
すずらん

5,500円

前菜盛り合わせ（三種）

フカヒレスープ

芝海老のチリソース煮込み

若鶏と白葱の辛子炒め

蟹肉と白菜の上海風煮込み

白身魚の甘酢ソース　白葱添え

炒飯

杏仁豆腐とフルーツ

前菜盛り合わせ（四種）

茸入りフカヒレスープ

大正海老のチリソース煮込み

細切り牛肉の味噌炒め　白葱添え

蟹肉と白菜の上海風煮込み

ホタテ貝と野菜のクリーム煮込み

蟹肉炒飯

杏仁豆腐とフルーツ

三色色盆

魚翅上湯

干焼蝦仁

宮保鶏丁

蟹黄白菜

醋溜鮮魚

什景炒飯

二味甜点

四色 盆

彩菇魚翅

干焼明蝦

金醤牛絲

蟹黄白菜

油扇貝

蟹肉炒飯

二味甜点

如乃


